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Entramos al nuevo a
P.V.P sin bodega 40.00€

P.V.P con bodega 50.00€
Bodega desde el aperitivo hasta el servicio del postre




Brdesa [ Condicioney Reservay —

B EGA, opciones no aplicables a Nochevieja
Vino blanco Godello, La Duda, +3.00€ pax
Vino tinto Ribera del Duero, Legaris Crianza, +3.00€ pax
Cava, Ars Collecta Blanc de Blancs, +3.00€ pax
Cava, Ars Collecta Grand Roseg, +3.00€ pax
Champagnes y vinos premium consultar

Para cualquier otra peticion de vinos consulte nuestra web y solicite tarifa

CONDICIONES GENERALES DE RESERVA

Menus a mesa completa
Condiciones de pago:
-10% al bloqueo de la reserva
-20% a la confirmacion de la reserva
-70% antes del evento
Politica de modificaciones y cancelacion:
-Se podran aumentar los comensales hasta 48 horas antes del evento, en
funcion de disponibilidad
-No se podran disminuir los comensales desde 72 horas antes del evento
-No se podran disminuir los comensales mas de un 30% de lo contratado
Alergias e Intolerancias
-Imprescindible comunicar con una antelacion minima de 72 h.
-Se atendera con los platos standar de la carta de OZ gastroclub

NOCHEVIEJA, CONDICIONES ESPECIALES DE RESERVA

Menus a mesa completa
Condiciones de pago:
-10% al bloqueo de la reserva
-40% a la confirmacion de la reserva
-650% antes del evento
-On line, 100% a la reserva
Politica de modificaciones y cancelacion: /
-Se podran aumentar los comensales hasta 48 horas antes del = =
evento, en funcion de disponibilidad —
-No se podran disminuir los comensales desde la confirmacion de la
reserva.

Cr 7 e G R | R




